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P a t e n t k r a v

1. Maskin for å tilberede en mengde pasta i en beholder, hvilken maskin (2) 

omfatter:

- en ramme (4) omfattende en øvre struktur (10) og en nedre struktur (11) 

vendt mot den øvre strukturen (10);5

- en dispenser (5), som omfatter i det minste en første åpning (35) for å tilføre

vanndamp, og i det minste en andre åpning (38) for å tilføre varmt vann, bæres av den 

øvre strukturen (10), og strekker seg fra den øvre strukturen (10) mot den nedre 

strukturen (11) i rommet mellom den øvre strukturen (10) og den nedre strukturen 

(11) langs en lengdeakse (A1);10

- et referanseelement (6), som bæres av den nedre strukturen (11) og er 

konfigurert til å plassere beholderen (3) med toppåpningen (25) i samsvar med 

dispenseren (5).

2. Maskin som angitt i krav 1, hvori den nedre strukturen (11) omfatter en 

understøttelsesvegg (16) konfigurert til å understøtte beholderen (3); idet nevnte 15

referanseelement (6) er festet til understøttelsesveggen (16).

3. Maskin som angitt i krav 2, hvori understøttelsesveggen (16) er bevegelig langs 

lengdeaksen (A1).

4. Maskin som angitt i krav 3, hvori den nedre strukturen (11) omfatter en 

føringsanordning (15) for å bevege understøttelsesveggen (16) langs lengdeaksen 20

(A1), og minst ett elastisk element (17) konfigurert til å skyve understøttelsesveggen 

(16) mot dispenseren (5).

5. Maskin som angitt i hvilket som helst av de ovenstående kravene, hvori 

dispenseren (5) er formet slik at den avgrenser et lokk for beholderen (3).

6. Maskin som angitt i krav 5, hvori dispenseren (5) omfatter en ytre kant (21) 25

foldet mot den nedre strukturen (11).

7. Maskin som angitt i hvilket som helst av de ovenstående kravene, hvori rammen 

(4) omfatter et fundament (14) som bærer den nedre strukturen (11); og en vertikal 

struktur (12) som strekker seg fra fundamentet (14) og støtter den øvre strukturen 

(10).30
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8. Maskin som angitt i krav 7, og omfattende en kjele som er anordnet inne i

rammen (4) ved det motsatte bordet for den vertikale strukturen (12) med hensyn til

den øvre strukturen (10) og den nedre strukturen (11).

9. Maskin som angitt i hvilket som helst av de ovenstående kravene, og 

omfattende et vanndamptildelingsrør (9) i fluidforbindelse med den i det minste første 5

åpningen (35), og et varmtvanntildelingsrør (8) i fluidforbindelse med den i det minste

andre åpningen (38).

10. Maskin som angitt i hvilket som helst av de ovenstående kravene, og 

omfattende et display- og grensesnittpanel (7) som bæres av den øvre strukturen (10).

11. System for å tilberede en mengde pasta i en beholder, hvilket system (1) 10

omfatter:

- en maskin (2) som angitt i hvilket som helst av kravene fra 1 til 10; og

- en beholder (3) med en toppåpning (25).

12. System som angitt i krav 11, hvori beholderen (3) omfatter en underlagsvegg 

(23), en sidevegg (24) og toppåpningen (25) motsatt av underlagsveggen (23) og 15

avgrenset av en kant (26); hvori den maksimale avstanden mellom to punkter som 

tilhører sideveggen (24) er større enn avstanden mellom underlagsveggen (23) og 

kanten (26) av toppåpningen (25), særlig er den maksimale avstanden mellom to 

punkter som tilhører til sideveggen (24) større enn to ganger avstanden mellom 

underlagsveggen (23) og kanten (26) av toppåpningen (25).20

13. System som angitt i krav 11 eller 12, og omfattende en flerhet av beholdere (3) 

laget av vanntett papp.

14. System som angitt i hvilket som helst av kravene fra 11 til 13, og omfattende 

en flerhet av pakninger (43) som hver er konfigurert til å lagre og transportere 

mengden pasta (P), og omfatter en beholder (3); en mengde pasta (P); og minst én 25

beskyttende folie (44) for hermetisk å forsegle mengden pasta (P) i beholderen (3).

15. System som angitt i krav 14, hvori beholderen (3) av pakningen (43) er 

konfigurert til å brukes for å tilberede mengden pasta (P), og for å konsumere 

mengden pasta (P).

30
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