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Fremgangsmate for a stabilisere et frysetarket bakterieekstrakt for cellefri

proteinsyntese, fremgangsmaten omfatter:

a kombinere et bakterieekstrakt omfattende lyserte bakteriekomponenter, hvori

ekstraktet er i stand til & syntetisere et malprotein fra en malnukleinsyre som koder for

malproteinet i cellefri proteinsyntese, og en karbohydratsammensetning, hvori

karbohydratsammensetningen utgjer 20-100 % (% av den totale

karbohydratsammensetningen) sukrose og 0-80 % (% av den totale

karbohydratsammensetningen) ikke-sukrosekarbohydrat omfattende mannitol, sorbitol,

dekstran eller blandinger derav for & gi en blanding; og

a frysetarke blandingen for a fremstille det stabile, frysetgrkede

bakterieekstraktet som har et 0,6—2:1-forhold (vekt/vekt) mellom karbohydrat og terkede

bakteriekomponenter.

2.

Fremgangsmaten ifglge krav 1, videre omfattende & rehydrere det frysetarkede

bakterieekstraktet; og syntetisere malproteinet under forhold som statter en cellefri

proteinsyntesereaksjon.

S.

Fremgangsmaten ifglge krav 1, hvori

karbohydratsammensetningen utgjar 100 % sukrose, eller

ikke-sukrosekarbohydratet omfatter minst 75 % av karbohydratsammensetningen.

Fremgangsmaten ifglge krav 1, hvori

ekstraktet har mindre enn eller lik 2,6 % (vekt/vekt) restvann, eller

bakterieekstraktet er fra en Escherichia-art.

Fremgangsmaten ifalge krav 1, hvori det frysetarkede bakterieekstraktet har et aktivt

oksidativt fosforyleringssystem som fungerer under cellefri proteinsyntese.

6.

7.

Fremgangsmaten ifglge krav 1, hvori frysetgrking omfatter lyofilisering.

Frysetarket bakterieekstrakt for cellefri proteinsyntese omfattende:

tarkede, lyserte bakteriekomponenter, hvori ekstraktet er i stand til a



10

15

20

25

NO/EP3242931

syntetisere ved rehydrering et malprotein fra en malnukleinsyre som koder for malproteinet;
0g

ii. en karbohydratsammensetning i 0,6-2:1,0-forhold (vekt/vekt) mellom
karbohydrat og tarkede bakteriekomponenter, hvori karbohydratsammensetningen utgjar 20—
100 % sukrose og 0-80 % ikke-sukrose-karbohydrat omfattende mannitol, sorbitol, dekstran
eller blandinger derav.

8. Det frysetarkede bakterieekstraktet ifglge krav 7, hvori
karbohydratsammensetningen utgjar 100 % sukrose, eller
ikke-sukrosekarbohydratet omfatter minst 75 % av karbohydratsammensetningen,

eller
ekstraktet har mindre enn eller lik 2,6 % (vekt/vekt) restvann, eller
bakterieekstraktet har et aktivt oksidativt fosforyleringssystem som fungerer under

cellefri proteinsyntese, eller

bakterieekstraktet er fra en Escherichia-art.

0. Det frysetarkede bakterieekstraktet ifglge krav 7, hvori ekstraktet har mindre enn eller
lik 1,5 % (vekt/vekt) restvann.

10. Det frysetarkede bakterieekstraktet ifglge krav 7, hvori karbohydratsammensetningen

utgjer 22 % sukrose, 22 % sorbitol, 46 % mannitol og 10 % dekstran.

11.  Det frysetgrkede bakterieekstraktet ifglge krav 7, hvori ekstraktet omfatter en
karbohydratsammensetning i et 0,8-1,5:1,0-forhold (vekt/vekt) mellom karbohydrat og
tarkede bakteriekomponenter, hvori karbohydratsammensetningen utgjer 20-100 % sukrose
0g 0-80 % ikke-sukrosekarbohydrat omfattende mannitol, sorbitol, dekstran eller blandinger

derav.
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