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Patentkrav 

1. Fremgangsmåte for å overvåke part-til-part variasjon og stabilitet av 

peanøttallergener under produksjon av innkapslede karakteriserte peanøttallergen 

(CPA) formuleringer, hvor formuleringene er basert på peanøttmel og er egnet for 

oral desensibilisering, hvor fremgangsmåten omfatter: 5 

- bestemme ved RP-HPLC konsentrasjonsforholdet for hvert av Ara h1-, 

Ara h2- og Ara h6-proteiner i forhold til det totale 

peanøttproteininnholdet og i forhold til hverandre i nevnte peanøttmel; 

- sammenligne de nevnte forholdene mellom nevnte peanøtemelparter. 

 10 

2. Fremgangsmåte ifølge krav 1, hvor Ara h1-, Ara h2- og Ara h6-proteinene 

videre karakteriseres ved anvendelse av ELISA. 

 

3. Fremgangsmåte ifølge krav 1 eller krav 2, hvor Ara h1-, Ara h2- og Ara h6-

proteinene videre karakteriseres ved anvendelse av gelanalyse. 15 

 

4. Fremgangsmåte for fremstilling av karakteriserte 

peanøttallergenformuleringer av peanøttmel, omfattende: 

(a) blanding av peanøttmel, fortynningsmiddel, glidemiddel og/eller 

smøremiddel, 20 

(b) tømming av det blandede materialet, 

(c) føring av det blandede materialet gjennom en maskskjerm, og 

(d) innkapsling av det blandede pulveret, 

hvor melet som skal blandes i trinn (a) er valgt fra en part som ble vurdert 

ved fremgangsmåten ifølge et hvilket som helst av kravene 1 til 3. 25 

 

5. Fremgangsmåte ifølge krav 4, hvor det blandede materialet fra trinn (d) blir 

vurdert ved fremgangsmåte ifølge et hvilket som helst av kravene 1 til 3 en eller 

flere ganger før innkapsling. 

 30 

6. Fremgangsmåte ifølge krav 4 eller krav 5, hvor en kapsel inneholder 0,5 mg, 

1 mg, 10 mg, 100 mg eller 1000 mg peanøttprotein. 

 

7. Fremgangsmåte ifølge krav 4 eller krav 5, hvor den totale dosen av 

peanøttprotein er 10 mg eller 100 mg. 35 
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8. Fremgangsmåte ifølge et hvilket som helst av kravene 4 til 7, hvor 

formuleringen er innkapslet i en kapsel med størrelse 3, 00 eller 000. 

 

9. Fremgangsmåte ifølge et hvilket som helst av kravene 4 til 8, hvor 

formuleringen er innkapslet i en kapsel omfattende hydroksypropylmetylcellulose 5 

(HPMC). 

 

10. Fremgangsmåte for overvåking ifølge et hvilket som helst av kravene 1 til 3, 

eller fremgangsmåte for fremstilling ifølge et hvilket som helst av kravene 4 til 9, 

hvor peanøttmelet omfatter fra 10% til 15% avfettet peanøttmel malt fra lettbrente 10 

peanøtter. 

 

11. Fremgangsmåte for overvåking eller fremgangsmåte for fremstilling ifølge 

krav 10, hvor peanøttmelet omfatter 12% avfettet peanøttmel malt fra lettbrente 

peanøtter. 15 
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