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Patentkrav

1. Fremgangsmate for a fremstille triglyserider av fettsyrer med middels kjelelengde,

omfattende trinnene:

a) blande glyserol med tre molare ekvivalenter eller overskytende fettsyrer med
middels kjedelengde, hvori hver av fettsyrene med middelkjedelenge inneholder
en kjede med 6 til 12 karboner:

b) reagere blandingen i trinn (a) med en divalent eller trivalent
metallkationcatalysator;

¢) varme opp til en temperatur av 160 °C eller hgyere, under delvis vakuum, i en
tidsperiode som er tilstrekkelig for & danne triglyseridet, hvori det delvise

vakuumet er fra 1 til 20 mm Hg (133 til 2666 Pa).

2. Fremgangsmaten ifglge krav 1, hvori glyserolen blandes med de overskytende
fettsyrene.
3. Fremgangsmaten ifglge krav 1 eller 2, hvori oppvarmingstemperaturen i trinn (c) er 175

°C, eventuelt hvori oppvarmingstrinnet i (c) er i en periode pa mellom 8 og 24 timer.

4. Fremgangsmaten ifglge hvilket som helst krav 1 til 3, hvori det delvise vakuumet er 10

mm Hg (1333 Pa).

5. Fremgangsmaten ifglge hvilket som helst av krav 1-4, hvori katalysatoren er
wolframoksid, wolframklorid, wolframkarbonyl, kalsiumoksid, kalsiumklorid,
magnesiumoksid, magnesiumklorid, sinkoksid, sinkklorid, magnesiumoksid,
magnesiumklorid, molybdenoksid, molybdenklorid, kromoksid eller kromklorid,

fortrinnsvis hvori katalysatoren er kalsiumklorid, wolframoksid eller sinkoksid.
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Fremgangsmaten ifglge et hvilket som helst foregaende krav, hvori hvert av fettsyrene
med middels kjedelengde inneholder en kjede med 6, 8, 10 eller 12 karboner,
fortrinnsvis hvori fettsyrene med middels kjedelengde omfatter fettsyrer med en kjede

med 8 karboner og fettsyrer med en kjede med 10 karboner.

Fremgangsmate ifglge et hvilket som helst foregaende krav, hvori hvert av fettsyrene
med middels kjedelengde inneholder en kjede med 8 til 12 karboner,videre omfattende

trinnet:

d) fijerne det delvise vakuumet;

e) kjgle ned til en temperatur pa 80 °C eller mindre;

f) tilfgre varm alkohol for a danne en alkoholholdig I@sning, hvori den varme
alkoholen har en temperatur som varierer fra 60 °C til kokepunktet til alkoholen.
g) filtrere den alkoholholdige Igsningen og fremskaffe en filtrert Igsning; og

h) holde den filtrerte Igsningen ved en temperatur pa mellom 0 °C til 20 °C, i en

periode som er tilstrekkelig for a krystallisere triglyseridet som dannes.

Fremgangsmaten ifglge krav 7, hvori den varme alkoholen er etanol og har en

temperatur pa 80 °C, eventuelt hvori alkoholen er etanol eller isopropanol.

Fremgangsmate ifglge krav 7 eller 8, videre omfattende et trinn for 3 tilsette kald
alkohol til det filtrerte Igsningen f@r trinn (h), hvori den kalde alkoholen har en

temperatur pa 0 °C til 5 °C, eventuelt hvori alkoholen er etanol eller isopropanol.

Fremgangsmaten ifglge et hvilket som helst krav 7-9, hvori temperaturen opprettholdes

ved trinn (h) i minst 1 time.
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11. Fremgangsmaten fglge et hvilket som helst krav 1-6, hvori hvert av fettsyrene med
middels kjedelenge inneholder en kjede med 6 til 7 karboner, videre omfattende

trinnet:

d) fijerne det delvise vakuumet;

e) kjgle ned til en temperatur av 80 °C eller mindre;

f) tilsette et organisk Igsemiddel for a Igse triglyseridet for & danne en organisk
I@sning;

g) tilsette en vannholdig I@sning med natriumhydroksid til den organiske
I@sningen;

h) gjenvinne den organiske Igsningen og kaste den vannholdige Igsningen:

i) behandle den organiske Igsningen med et tgrkemiddel;

j) filtrere den organiske lgsningen gjennom et silikagel;

k) behandle den organiske Igsningen med et tgrkemiddel; og

[) evaporere det organiske Igsemidlet.

12, Fremgangsmaten ifglge krav 11, hvori det organiske Igsemidlet er heksan, diklorometan,

etylacetat eller eter, eventuelt hvori tgrkemidlet er magnesiumsulfat eller natriumsulfat.

13. Fremgangsmaten ifglge et hvilket som helst krav 1 til 10, hvori trinn (a) omfatter a
blande glyserol med minst 3 molaere ekvivalenter med fettsyrer med middels
kjedelengde, hvori hvert av fettsyrene med middels kjedelengde inneholder en kjede
med 8 til 12 karboner; trinn (b) omfatter a reagere blandingen i trinn (a) med
kalsiumoksid, wolframoksid eller sinkoksid; trinn (c) omfatter & varme opp til a en
temperatur pa 175 °C, under delvis vakuum av 10 mm Hg (1333 Pa), i en periode pa 22
timer slik at triglyseridet dannes; og hvori fremgangsmaten videre omfatter trinnene:

d) fjerne det delvise vakuumet;

e) kjgle ned til en temperatur av 80 °C eller mindre;
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f) tilsette varm alkohol med en temperatur pa 80 °C for 3 danne en alkoholholdig
Igsning;

g) filtrere den alkoholholdige Igsningen og fremskaffe en filtrert I@sning; og

h) holde den filtrerte Igsningen ved en temperatur pa mellom 0 °C til 5°C, i en

periode pa 2 timer.

14. Fremgangsmaten ifglge et hvilket som helst krav 1-6 og 11-12, hvori trinn (a) omfatter 3
blande glyserol med minste 3 molaere ekvivalenter av fettsyrene med middels
kjedelengde, hvori hvert at fettsyrene med middels kjedelengde inneholder en kjede
med 6 til 7 karboner; trinn (b) omfatter a reagere blandingen i trinn (a) med
kalsiumoksid, wolframoksid eller sinkoksid; trinn (c) omfatter a varme opp til en
temperatur pa 175 °C, under et delvis vakuum pa 10 mm Hg (1333 Pa), i en periode pa

22 timer slik at triglyseridet dannes; og hvori fremgangsmaten videre omfatter trinnene:

d) fjerne det delvise vakuumet;

e) kjgle ned til en temperatur av 80 °C eller mindre;

f) tilsette et organisk Igsemiddel for a Igse triglyseridet for & danne en organisk
Igsning;

g) tilsette en vannholdig Igsning med 1-2 % NaOH,;

h) gjenvinne den organiske Igsningen og kaste den vannholdige Igsningen:

i) behandle den organiske Igsningen med et tgrkemiddel;

j) filtrere den organiske Igsningen gjennom et silikagel;

k) behandle den organiske Igsningen med et tgrkemiddel; og

[) evaporere det organiske lgsemidlet.

15. Fremgangmaten ifglge et hvilket som helst foregdende krav,hvori fremgangsmaten ikke

omfatter sgylekromatografi eller destillasjon.
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