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Enclosed is a translation of the patent claims in Norwegian. Please note that as per the Norwegian Patents Acts,
section 66i the patent will receive protection in Norway only as far as there is agreement between the translation
and the language of the application/patent granted at the EPO. In matters concerning the validity of the patent,
language of the application/patent granted at the EPO will be used as the basis for the decision. The patent
documents published by the EPO are available through Espacenet (http://worldwide.espacenet.com) or via
the search engine on our website here: https://search.patentstyret.no/
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Patentkrav

1. En beriket mikrobiell olje som omfatter i det minste 70 vekt% av en kombinasjon av
DHA og EPA, hvor oljen omfatter i det minste 10 vekt% EPA og hvor

(i) oljen omfatter i det minste 50 vekt% DHA og i det minste 20 vekt% EPA; eller

(ii) oljen omfatter en triacylglyserolfraksjon, hvor i det minste 50 vekt% av
fettsyrene i triacylglyserolfraksjonen er DHA og i det minste 20 vekt% av

fettsyrene i triacylglyserolfraksjonen er EPA.

2. Oljen ifglge krav 1, som omfatter i det minste 50 vekt% DHA og i det minste 20 vekt%
EPA.

3. Oljen ifglge krav 1, hvor oljen omfatter en triacylglyserolfraksjon, hvor i det minste 50
vekt% av fettsyrene i triacylglyserolfraksjonen er DHA og i det minste 20 vekt% av

fettsyrene i triacylglyserolfraksjonen er EPA.

4. Oljen ifglge et hvilket som helst av de foregdende kravene, hvor DHA og EPA er i en

esterform.

5. Oljen ifglge krav 4, hvor DHA-esteren og EPA-esteren er etylester.

6. Oljen ifglge et hvilket som helst av de foregaende kravene, som kan fas fra

(i) en isolert mikroorganisme av arten deponert under ATCC Accession No. PTA-
10208, hvor det totale av fettsyrene som er produsert av mikroorganismen

omfatter mer enn 10 vekt% EPA;

(i) en isolert mikroorganisme som har egenskapene av arten deponert under
ATCC Accession No. PTA-10208, hvor det totale av fettsyrene som er produsert av

mikroorganismen omfatter mer enn 10 vekt% EPA;

(iii) en isolert mikroorganisme som produserer en triacylglyserolfraksjon, hvor

EPA-innholdet av triacylglyserolfraksjonen er i det minste 12 vekt%;
(iv) en isolert mikroorganisme deponert under ATCC Accession No. PTA-10208;

(v) en isolert mikroorganisme deponert under ATCC Accession No. PTA-10209;
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(vi) en isolert mikroorganisme deponert under ATCC Accession No. PTA-10210;

eller

(vii) fra en isolert mikroorganisme deponert under ATCC Accession No. PTA-10211.

5 7. En fremgangsmate for a skaffe et naeringsmiddel eller et supplement, hvor nevnte
fremgangsmate omfatter a inkorporere oljen ifglge et hvilket som helst av kravene 1-6 i

nevnte naeringsmiddel eller supplement.

8. En fremgangsmate for & skaffe en farmasgytisk sammensetning, hvor nevnte
10 fremgangsmate omfatter & inkorporere oljen ifglge et hvilket som helst av kravene 1-6 og

en farmasgytisk akseptabel bzerer i nevnte farmasgytiske sammensetning.

9. En fremgangsmate for & skaffe en oral doseringsform, hvor nevnte fremgangsmate
omfatter & inkorporere oljen ifglge et hvilket som helst av kravene 1-6 i den orale

15 doseringsformen, fortrinnsvis hvor den orale doseringsformen omfatter 100 mg til 3000
mg omega-3 flerumettede fettsyrer, fortrinnsvis 500 mg til 1000 mg av en kombinasjon
av DHA og EPA.

10. Fremgangsmaten ifglge krav 9, hvor den orale doseringsformen er en kapsel eller en

20  vegetarisk kapsel.

11. En olje ifglge et hvilket som helst av kravene 1 til 6, eller en blanding derav, og en
farmasgytisk akseptabel baerer, for bruk ved behandling av en hjertesykdom eller en
tilstand som er relatert til dette i et subjekt som har behov for det.

25
12. En olje ifglge et hvilket som helst av kravene 1 til 6, eller blandinger derav, for bruk i
forbedring av en hjertesykdom eller en tilstand som er relatert til dette, eller for &

opprettholde en sunn hjertetilstand eller en tilstand som er relatert til dette.

30  13. En fremgangsmate for 8 produsere den berikede mikrobielle oljen ifglge krav 1 fra

biomassen av en mikroorganisme, som omfatter:

a) oppvarming og reaksjon av biomassen i naerveer av en alkohol og en base for &

produsere en ester av en flerumettet fettsyre fra biomassen;

b) 3 separere biomassen i en i det vesentlige flytende fase, beriket med

35 flerumettet fettsyre, og en i det vesentlige fast fase; og
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c) & rense den i det vesentlige flytende fasen ved & gjenvinne en fraksjon som

omfatter esteren av flerumettet fettsyre.

14. Fremgangsmaten ifglge krav 13, hvor mikroorganismen er (i) en isolert
mikroorganisme av en Schizochytrium art eller (ii) en hvilken som helst av isolerte
mikroorganismer av arten deponert under ATCC Accession No.: PTA-10212, PTA-10213,
PTA-10214, PTA-10215, PTA-10208, PTA-10209, PTA-10210, PTA- 10211, en

mutantstamme derav, eller en blanding derav.

15. Fremgangsmaten ifglge et hvilket som helst av kravene 13-14, hvor
(i) oppvarmingstrinnet a) blir utfgrt fra 80 °C til 100 °C, fortrinnsvis ved 90 °C;
(ii) basen er kaliumhydroksid;
(iii) alkoholen er etanol;
(iv) esteren er en etylester av den flerumettede fettsyren;
(v) den flerumettede fettsyren er en kombinasjon av DHA og EPA;
(vi) separeringstrinnet b) blir utfgrt ved sentrifugering eller filtrering;

(vii) rensingstrinnet c) blir utfgrt ved ureaadduksjonskrystallisering i etanol;

og/eller

(viii) rensingstrinnet c) blir utfgrt ved vakuummolekylaer fraksjonell destillasjon.



	Bibliographic data
	Claims

