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Patentkrav

1. Fremgangsmate for & konsentrere minst en omega-3-fettsyre fra en fettsyreolje-
blanding under reduksjon av konsentrasjonen av minst en omega-6-fettsyre i

fettsyreolje-blandingen, hvor fremgangsmaten omfatter:

(a) kombinasjon av fettsyreolje-blandingen og en vandig sglvsaltopplgsning for & danne
en vandig fase og en organisk fase, hvor den vandige sglvsaltopplgsning i den vandige

fasen danner et kompleks med den minst ene omega-3-fettsyren;
(b) separasjon av den vandige fasen fra den organiske fasen;

(c) ekstraksjon av den vandige fasen med en erstatningsvaeske eller gkning av
temperaturen i den vandige fasen til minst 30°C, eller en kombinasjon av ekstraksjon
med en erstatningsvaeske og gkning av temperaturen, hvilket resulterer i dannelse av

minst ett ekstrakt;

(d) kombinasjon av den vandige fasen med vann eller ekstraksjon av den vandige fasen
med superkritisk COz, eller en kombinasjon av den vandige fasen med vann og
ekstraksjon av den vandige fasen med superkritisk CO2, for a dissosiere komplekset,
hvor en vandig fase omfattende sglvsaltet og minst en Igsning omfattende et

fettsyrekonsentrat dannes;

(e) separasjon av den minst ene Igsningen som omfatter fettsyrekonsentratet fra den

vandige fasen omfattende sglvsaltet; og eventuelt
(f) rensing av fettsyrekonsentratet gjennom minst en renseprosess,

hvor erstatningsvaesken omfatter et organisk Igsningsmiddel valgt fra halogenerte

Igsemidler, alkaner, alkener, cykloalkaner og cykloalkener.

2. Fremgangsmate ifglge krav 1, hvor konsentrasjonen av sglvsalt er valgt fra gruppen
bestdende av fra 10 vekt% i vann til 90 vekt% i vann, fra 60 vekt% til 80 vekt% i vann
og 60 vekt% i vann.

3. Fremgangsmate ifslge krav 1, hvor sglvsaltet er valgt fra AGQNO3 og AgBFa.

4. Fremgangsmate ifglge krav 1, hvor den i det minste ene omega-3-fettsyre er valgt fra
(alle-2)-5,8,11,14,17-eikosapentaensyre (EPA), (alle-Z2)-4,7,10,13,16,19
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docosaheksaensyre (DHA) og kombinasjoner derav.

5. Fremgangsmate ifglge krav 4, hvor fremgangsmaten oppkonsentrerer EPA eller DHA
eller EPA og DHA, og hvor forholdet mellom EPA / DHA i minst ett av
fettsyrekonsentratene, det minst ene ekstraktet og den minst ene Igsningen fortrinnsvis

varierer fra 0,1 til 10 vektprosent.

6. Fremgangsmate ifslge krav 1, hvor fettsyrekonsentratet omfatter minst 90% omega-3

fettsyrer basert pd vekt.

7. Fremgangsmate ifslge krav 4, hvor fettsyrekonsentratet omfatter minst 80% EPA og
DHA basert pd vekt.

8. Fremgangsmate ifglge krav 1, hvor fremgangsmaten gker forholdet mellom omega-3
0g omega-6-fettsyrer i fettsyrekonsentratet i forhold til fettsyreolje-blandingen, og at
forholdet fortrinnsvis er stgrre enn 40, stgrre enn 80, stgrre enn 100, stgrre enn 150

eller stgrre enn 200.
9. Fremgangsmate ifglge krav 1, hvor den totale konsentrasjonen av omega-6-fettsyrer i
fettsyrekonsentratet er mindre enn 3 vekt%, mindre enn 2 vekt% eller mindre enn 1

vekt%.

10. Fremgangsmate ifglge krav 1, hvor forholdet mellom fettsyreolje-blandingen og

sglvsaltopplgsningen varierer fra 0,4 til 1,6 vektprosent.

11. Fremgangsmate ifglge krav 1, hvor trinn (a) videre omfatter tilsetning av en alkohol

til den vandige fasen.

12. Fremgangsmate ifglge krav 11, hvor alkoholen omfatter etanol.

13. Fremgangsmate ifglge hvilket som helst av kravene 1-12, hvor det organiske

lgsemidlet er valgt fra diklormetan, heksan, heksen, cykloheksan, cykloheksan og diener.

14. Fremgangsmate ifslge krav 1, hvor ekstraksjon av den vandige fasen med

erstatningsveeske omfatter minst to pafglgende ekstraksjoner.
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15. Fremgangsmate ifglge krav 1, hvor temperaturen p& minst 30°C varierer fra 30°C til
90°C.

16. Fremgangsmate ifglge krav 1, hvor den vandige fasen kombineres med vann eller
den vandige fasen ekstraheres med superkritisk CO2, eller en kombinasjon av den
vandige fasen med vann og ekstraksjon av den vandige fasen med superkritisk CO>, for &

dissosiere komplekset gjentas minst en gang.

17. Fremgangsmate ifslge krav 1, hvor etter separasjon av den organiske fasen som
omfatter fettsyrekonsentratet, gjenvinnes sglvsaltet fra den vandige fasen som omfatter

sglvsaltet for gjenbruk.

18. Fremgangsmate ifglge krav 1, hvor fettsyreolje-blandingen er avledet fra animalske
oljer, sa som en marine olje eller en fiskeolje, vegetabilske oljer, mikrobielle oljer,
algeoljer eller hvilke som helst kombinasjoner derav, hvor oljen fortrinnsvis er i en form

valgt fra glycerid, etylester og frie fettsyreformer.

19. Fremgangsmate ifslge krav 1, hvor fettsyrekonsentratet omfatter en redusert
konsentrasjon av minst ett miljgforurensende middel og/eller kolesterol sammenlignet

med fettsyreolje-blandingen.

20. Fremgangsmate ifglge krav 1, hvor den minst ene omega-3-fettsyren er i en form

valgt fra etylester, fri syre og glyserid.

21. Fremgangsmate ifglge krav 1, hvor fettsyrekonsentratet omfatter en redusert
konsentrasjon av minst en C20-C22 omega-3 fettsyre bortsett fra (alle-2)-5,8,11,14,17-
eikosapentaensyre (EPA) og (alle-Z)-4,7,10,13,16,19 docosaheksaensyre (DHA )
sammenlignet med fettsyreolje-blandingen, og hvor den totale konsentrasjonen av Czo-
C22 omega-3 fettsyrer andre enn EPA og DHA i fettsyrekonsentratet fortrinnsvis er mindre

enn 3 vekt%, mindre enn 2,5 vekt% eller mindre enn 0,5 vekt%.

22. Fremgangsmate ifglge krav 1, hvor den minst ene renseprosess er valgt fra
kortveisdestillasjon, molekylaer destillasjon, separasjon ved iodolaktonisering,
superkritisk fluidutvinning, enzymatisk fraksjonering og preparativ kromatografi,

fortrinnsvis kortveisdestillasjon og molekylaer destillasjon.

23. Fremgangsmate ifglge krav 1, hvor fremgangsmaten gjentas minst en gang hvor

minst ett av fettsyrekonsentratene, det minst ene ekstraktet og den minst ene Igsningen
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omfatter fettsyreolje-blandingen i den etterfglgende prosess, og hvor prosessen
tilveiebringer fortrinnsvis et fettsyre-konsentrat som omfatter minst 80% av minst en
omega-3-fettsyre valgt fra (alle-Z)-5,8,11,14,17-eikosapentaensyre (EPA), (alle-Z)-
4,7,10,13,16,19 dokosaheksaensyre (DHA) og (alle-Z)-7,10,13,16,19-
dokosapentaensyre (DPA).

24. Fremgangsmate ifglge krav 23, hvor fremgangsmaten tilveiebringer et fettsyre-
konsentrat som omfatter minst 90% av minst en omega-3-fettsyre valgt fra EPA, DHA og
DPA; minst 95% av minst en omega-3-fettsyre valgt fra EPA, DHA og DPA; eller minst
98% av minst en omega-3-fettsyre valgt fra EPA, DHA og DPA.

25. Fremgangsmate ifglge krav 1, hvor minst ett av fettsyrekonsentratene, det minst ene
ekstraktet og den minst ene Igsningenen behandles ved minst en fraksjoneringsprosess,
fortrinnsvis valgt fra destillasjon, ekstraksjon, jodolaktonisering og kromatografi, og hvor
den minst ene fraksjoneringsprosess fremstiller fortrinnsvis et fettsyre-konsentrat som
omfatter minst 80% av minst en omega-3-fettsyre valgt fra C20-C22 omega-3 fettsyrer;
minst 90% av minst en omega-3-fettsyre valgt fra C20-C22 omega-3 fettsyrer; minst 95%
av minst en omega-3-fettsyre valgt fra C20-C22 omega-3 fettsyrer; eller minst 98% av

minst en omega-3-fettsyre valgt fra C20-C22 omega-3 fettsyrer.

26. Fremgangsmate ifglge krav 25, hvor den minst en omega-3-fettsyren er valgt fra
(alle-2)-4,7,10,13,16,19-dokosaheksaensyre (DHA) og (alle-2)-7,10,13,16,19-
dokosapentaensyre (DPA).

27. Fremgangsmate ifglge krav 1, hvor fettsyreolje-blandingen omfatter minst ett
persistent organisk forurensende stoff valgt fra dioksiner, PCB, DDT og PDBE, og hvor
fremgangsmaten fortrinnsvis reduserer det minst en persistente organisk forurensende

stoff i fettsyreolje-blandingen med minst 95% i fettsyrekonsentratet.

28. Fremgangsmate ifglge krav 1, hvor fettsyreolje-blandingen omfatter kolesterol, og
hvor fremgangsmaten fortrinnsvis reduserer kolesterol i fettsyreolje-blandingen til

mindre enn 0,1 mg/g i fettsyrekonsentratet.

29. Fremgangsmate ifglge krav 1, hvor den superkritiske CO2 omfatter minst en polar

modifikator, som fortrinnsvis er valgt fra vann og en alkohol.

30. Fremgangsmate ifglge krav 1, hvor fettsyreolje-blandingen og den vandige

sglvsaltopplgsning kombineres ved en temperatur i omradet fra -25 °© C til 20 ° C, fra 20
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°Ctil 25°C, eller fra 25 ° C til 90 ° C.

31. Fremgangsmate ifglge krav 1, hvor den vandige fasen etter kombinasjon av
fettsyreolje-blandingen og den vandige sglvsaltopplgsning separeres fra den organiske
fasen ved en temperatur i omradet fra -25 © C til 20 © C, fra 20 ° C til 25 ° C, eller fra 25
° Ctil90° C.
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