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PATENTKRAV 

 

1. Framgangsmåte for å forlenge stabiliteten til melkesyreproduserende 

bakterier i en olje, som omfatter:  

a) å tilsette de melkesyreproduserende bakteriene til en olje og blande sakte 5 

så det dannes en homogen suspensjon; 

b  å disponere den homogene suspensjonen i en flaske; og  

c) å plassere en stripe av en tørkemiddelpolymer eller en tørkemiddelfilm i 

direkte kontakt med den homogene suspensjonen i flasken før flasken forsegles. 
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2. Framgangsmåte ifølge krav 1, der de melkesyreproduserende bakteriene 

omfatter Lactobacillus reuteri. 

 

3. Framgangsmåte ifølge krav 2, der Lactobacillus reuteri-bakteriene er i 

frysetørket pulverform. 15 

 

4. Framgangsmåte ifølge et av kravene 1–3, der stripen er 0,2–5 mm tykk og 

5–25 mm bred, så som 0,6 mm tykk og 15 mm bred.  
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