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PATENTKRAV  

1. Fremgangsmåte for håndtering av bananer som omfatter: 

(a) å ekspoenere bananene for en atmosfære som inneholder en eller flere etylenaktive 

forbindelser valgt fra gruppen som består av etylen, etylenfrigivelsesmidler og forbindelser med 

høy etylenaktivitet; 5 

(b) etter trinn (a), å utsette bananene for en atmosfære som inneholder en eller flere 

syklopropenforbindelser i en konsentrasjon på 0,5 ppb eller høyere mens bananene har 

fargestadium fra 2 til 6 i syv-trinns skalaen; 

(c) etter trinn (b), og etter konsentrasjonen av syklopropenforbindelse i atmosfæren rundt 

bananene 10 

har falt under 0,5 ppb, å holde bananene i en modifisert atmosfærepakke i minst en kontinuerlig 

time, 

hvori trinnet (c) begynner opptil 72 timer fra avsluttelsen av trinn (b), og hvori den modifiserte 

atmosfærepakken er konstruert slik at overføringsraten av karbondioksid for hele pakningen, 

forkortet PCT, er fra 2400 til 120 000 kubikkcentimeter per dag per kg av bananene. 15 

2. Fremgangsmåten ifølge krav 1, hvori den modifiserte atmosfærepakken er konstruert slik 

at overføringsraten for oksygen for hele pakken, forkortet POT, 

er fra 2000 til 100 000 kubikkcentimeter per dag per kg bananer. 

3. Fremgangsmåten ifølge krav 1, hvori forholdet mellom POT og PCT er fra 1:1,05 til 1:3. 

4. Fremgangsmåten ifølge krav 1, hvori 10 % til 100 % av overflatearealet av den 20 

modifiserte atmosfærepakken er polymerfilm og hvori delen av overflatearealet av den 

modifiserte atmosfærepakken som ikke er polymerfilmen effektivt blokkerer diffusjon av 

gassmolekyler. 

5. Fremgangsmåten ifølge krav 4, hvori polymerfilmen har en iboende gasstransmisjonsrate 

av karbondioksid på 4000 til 150 000 cm3/m2 dag og iboende gasstransmisjonsrate av oksygen 25 

fra 1000 til 60 000 cm3/m2 dag ved en tykkelse på 30 mikrometer. 

6. Fremgangsmåten ifølge krav 4, hvori polymerfilmen er perforert, hvori perforeringene 

har gjennomsnittlig diameter på 5 mikrometer til 500 mikrometer, og hvori det totale arealet av 

perforeringene i polymerfilmen er 50 000 til 6 000 000 kvadratmikrometer pr kg bananer. 

7. Fremgangsmåten ifølge krav 1, hvori trinnet (b) utføres mens bananene har fargestadium 30 

2,5 til 3,5 på syv-trinns skalaen. 

8. Fremgangsmåten ifølge krav 1, hvori trinnet (b) utføres ved å plassere bananene i en 

lufttett beholder og tilveiebringe en atmosfære i den lufttette beholderen som inneholder 

konsentrasjon av syklopropenforbindelse med 0,5 ppb til 100 ppm.  
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9. Fremgangsmåten ifølge krav 1, hvori bananene er til stede i den modifiserte 

atmosfærepakken før trinnet (b), og hvori bananene forblir i den modifiserte atmosfærepakken 

fra det tidspunktet de plasseres der inntil 48 timer eller mer etter trinnet (b).  

10. Fremgangsmåten ifølge krav 1, hvori trinnet (b) utføres mens hvori bananene ikke er i en 

modifisert atmosfærepakke, hvori bananene plasseres i en modifisert atmosfærepakke etter 5 

trinnet (c), og hvori bananene forblir i den modifiserte atmosfærepakken fra det tidspunktet de 

plasseres deri inntil 48 timer eller mer etter avslutningen av trinnet (b).  

11. Fremgangsmåten ifølge krav 1, hvori trinnet (b) utføres mens bananene ikke er i den 

modifiserte atmosfærepakken, hvori bananene er plassert i den modifiserte atmosfærepakken 

innen 12 timer fra trinn (b), og hvori bananene fjernes fra den modifiserte atmosfærepakken 24 10 

timer eller mer etter trinn (b). 

12. Fremgangsmåten ifølge krav 1, hvori trinn (b) eller trinn (a) og (b) utføres mens bananene 

er i den modifiserte atmosfærepakken. 

13. Fremgangsmåten ifølge krav 1, hvori trinnet (b) utføres mens bananene ikke er i den 

modifiserte atmosfærepakken, og hvori trinn (c) er begynt innen 12 timer fra trinn (b). 15 

14. Fremgangsmåten ifølge krav 1, hvori trinn (c) utføres umiddelbart etter trinn (b). 

15. Fremgangsmåten ifølge krav 1, hvori, etter trinn (b), holdes bananene i en modifisert 

atmosfærepakning i minst 12 kontinuerlige timer. 
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